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16.05.2018 ore 19.30



APERITIVO
Paninetto alla rapa rossa con zola e arancio

Beet scented bread with gorgonzola cheese and orange
Cake salato al pistacchio con uova di salmone

Cake with pistachio and salmon eggs
Tartufino al foie gras e nocciola

Fois gras and hazelnut
Tartelletta con gelato al burro salato e caviale
Tartlet, ice cream with salted butter and caviar
Pan di spagna al tè matcha con granchio e mela

Sponge with matcha tea, crab and apple

 PRIMO PIATTO
Tortelli di cipollotto, erbe amare, karkadé e polvere di barbabietola

Spring onion tortelli, wild herbs, Karkadé e beetroot powder
 

SECONDO PIATTO
Diaframma, lampascioni, visciole e patate al dragoncello

Beef, tassel hyacinths, cherry and tarragon potatoes
 

DESSERT
Fillide: Mandorla, limone, basilico e capperi 

Almond, lemon, basil and capers
 

PICCOLA PASTICCERIA

80€
Bevande e servizio escluso

Via Fioravanti 4 - 20154 - Milano - Ital ia
+39.02.80010918 - info@morell imilano.it

Parcheggi convenzionati 24/24 
in Via Bramante 38 e Via Messina 13.
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